
Meine Mission: 
Die besten Ceva p in ga nz Europa.
***

Karte
IC H BER EIT E ALLE MEINE GER IC HT E FRISCH F UR DICH ZU. 
VOM FLEISCH BIS ZUM BROT VERWENDE ICH NUR DIE BEST EN 
ZUTAT EN - UND DAS SCHMECKST DU. 

GourmetGourmet
CEVAP

***

besten
die



Herzhaftes
CH-Rindfleisch

Jack‘s
Ceva p-Tell er
Cevap sind das Nationalgericht der Balkanländer. 

Sie sind ein Grillgenuss der besonderen Art. 

Reines Schweizer Rindfleisch und täglich frisch 

gebackenes Hausbrot machen den Unterschied, 

den du schmecken wirst! Wähle dazu die passende 

Sauce, selbstverständlich hausgemacht. 

5 Stück

10 Stück

15 Stück

16.90

21.90

26.90

20 Stück 31.50



Vegan

Vegan

Vegan

Vegan
Brot
Hälfte +2.90

Ganzes +5.80

Haus-
Ein zusätzlches Kajmak

Frischkäse-Sauce

Ajvar

H
aus

gem
ach

te Saucen

Peperoni-Sauce (mild)

pro Sauce2.50+

DIE KNUSPRIGEn POMMES PASSen 
ZU ALLEN GERICHTEN.

«Pommes frites»

+8.90

Vegan

Ein zusätzlches chchchchchhththtththththttetete

«Grillgemüse »

5er Portion +15.90

Stück +3.40

Die grillierten Peperoni, getoppt 
mit unserer Knobli-Sauce, sind 
die perfekte Beilage.



Brot
Hälfte +2.90

Ganzes +5.80

 Haus-
Ein zusätzlches

Probier meinen hausgemachten

Burger aus reinem Schweizer Rindfleisch. 

Dazu serviere ich mein selbstgebackenes

Hausbrot.

Herzhaftes
CH-Rindfleisch

Pl j eska
Jack‘s

Grundteller

21.90



Vegan

veggi

Probier meinen hausgemachten

Burger aus reinem Schweizer Rindfleisch. 

Dazu serviere ich mein selbstgebackenes

Hausbrot.

Das knusprige Kraftpaket, 
das zu allen Gerichten passt. 
Mit hausgemachter Tartarsauce

«Süsskartoffeln»

+11.90

«Grillgemüse »
Die grillierten Peperoni, getoppt mit unserer 
Knobli-Sauce, sind die perfekte Beilage. Für 
Liebhaber bieten wir auch grosse Portionen an.

+15.90
5er Portion +3.40

Stück

Probiere die Vielfalt von Jack‘s Produkten, serviert in 3 Gängen. Wir verwöhnen 
dich mit unserer Salat Kreation gefolgt von einer Fleischplatte mit verschiedenen 

Beilagen und Saucen. Zum krönenden Abschluss gibt‘s ein Dessert oder Kaffee.

59.–pro Person

ab 2 Personen

take it all

3-Gang-Menü « »



veggi

Jack‘s
Salatgerichte
Für den leichten Genuss empfehle ich 

Jack‘s Salat oder einen Kohlsalat 

mit frischem Marktgemüse. 

Frisch, leicht, lecker: Dieser Salat 
aus Tomaten und Peperoni wird 
garniert mit Oliven, feinem 
Frischkäse und Hausbrotstreifen. 

Jack’s Salat« »

16.90



Vegan

veggi

Von Hand 
frisch zubereitet

  alle Salate mit 
FRISCHEm Saison-GE

MÜSE.

13.90

Kohlsalat« »
Kohl, auch als
Superfood des

Balkans bekannt,
geniesst eine grosse

Beliebtheit. Er ist
immer passend, zu

jeder Tageszeit.

Die gesunde Verwöhnung zusammengesetzt 
aus Jack’s Salat und Kohlsalat.

Jack’s Kombi-Salat« »
18.90



Herzhaftes
CH-Rindfleisch

Ein Hauch von Schnittlauch, ein wenig 
Koriander und ganz viel Liebe das ist 
meine ganz spezielle Kobaya-Wurst. 
Dazu serviere ich Pommes frites. 

Jack‘s
Kobay a

23.90



Grillierte Kalbsleber -
    einen Versuch wert!

Für den unverwechselbaren 
Geschmack gebe ich ein bisschen 

Knoblauch hinzu. Den Rest 
machen die richtige Grillmethode 

und meine Erfahrung aus.  

traditionelle
Kalbsl eb er

29.90



Für‘s leichte 
Bauchgefühl

Ein Hauch von Tapas: Gönn dir einen Drink und diesen 
speziell auserlesenen und handgemachten Mix an Leckereien. 
Von Jack empfohlen.

Jack‘s After Work« »

18.90



23.90

Fitnessteller« »
Die Low-Carb-Variante: Jack's 

delikater Rindfleischburger 
wird mit einem Salat aus 
frischem Gemüse serviert. 

Das Brot lassen wir deiner 
Linie zuliebe weg ;-)

      Jack‘s
Bohnensuppe

18.90

«Grah» oder «Pasulj» der Eintopf der Balkan-
länder. Mit drei verschiedenen Fleischsorten 

(Rindfleisch, Jack's Kobaja und Jack's Trockenfleisch) 
zaubert Jack dieses einfache Gericht in einen besonde-

ren Genuss. Dazu wird Kohlsalat und unser frisches 
Hausbrot serviert.

« »

grosse Portion
mit Salat 

13.90
kleine Portion
ohne Salat 

*

* nicht in allen 
jack‘s restaurants verfügbar



Vegan

Fleischlose
Leckerbiss e n

Vegan

«Sataras» unser Reistopf mit Grillgemüse. 
Nach traditionellem Rezept vermischen sich die 
Aromen von Peperoni, Lauch, Tomaten und 
Zwiebeln. es entsteht eine tolle leichte Kombi-
nation. Dazu gibts etwas Knoblauchbrot. 

Satarash« »*

17.90

   Gemüse vom
  Grill - einmal
anders geniessen!



süsseR
Abschluss

Vegan

VeganAbschluss

Ein Dessert-Klassiker, mit dem 
Feinschliff von Jack. Er wird 
lauwarm serviert und genau so, 
schmeckt er am besten!

Jack’s
Apple Pie *
«

»

12.90

* nicht in allen jack‘s restaurants verfügbar

Roll Stevo Roll« »
21.90

Kunterbunte kulinarische Mischung aus
Käse- und Spinatrollen. Serviert mit
reichhaltigem Salat, Ajvar und Oliven.



Jack‘s
DESSERT T RAUM
Ein Zusammenspiel von warm und kalt: meine 

Honigschnitte ist eine süsse Verführung aus 

Honig und Nüssen. Ich serviere sie warm mit 

einer Kugel Vanilleglace - ein unvergleichliches 

Geschmackserlebnis.

13.90

Volles Honig-Aroma nach
100 jährigem Rezept
neu interpretiert

« »Honigschnitte



11.90

Mina‘s Dessert« »
Jacks gute Freundin «Mina» hat dieses 

Dessert perfektioniert. So versteht es sich von 
selbst, dass diese kleinen Schoko-Kokos-

Sensationen nun ihren Namen tragen.
Danke Mina!

11.11.11.11.11 90

selbst, dass diese kleinen Schoko-Kokos-
Sensationen nun ihren Namen tragen.

Danke Mina!

Jack‘s
Dessert-Kombi

Warum Entscheiden, wenn man beide
haben kann. Eine Genuss-Kombination
aus unseren Hausgemachten Desserts.

18.90
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+1 Kugel Glace;
Vanille-glace mit Schoggi

+4.90



KarteKarte
Getränke

FLASCHE  3.3 DL

Coco Cola  5.10
Coco Zero  5.10
Cockta  5.10
Fanta  5.10
Sprite  5.10
Ice Tea  5.10
Wasser  5.10
Rivella  5.10

OFFEN 3.3 DL 5 DL

Coco Cola 4.50 5.70
Fanta 4.50 5.70
Sprite 4.50 5.70
Apfelschorle 4.50 5.70
Wasser 4.50 5.70

5.50
Flasche

Ginger
Bier

5.50

Hausgemachter
Drinkjogurt

Jack‘s
Yo-Drink

7.90

Hausgemachte
Limonade

Jack‘s
Limonade



KAFFEE  
Café Crème  4.70
Espresso  4.50

Cappuccino  5.50

Latte Macchiato  5.80

WEINE & APERO 1 DL

HAUSWEIN ROT

Tvrdos Vranac Trebinje 8.90

Süsslich und fruchtig - passend zu unseren Gerichten

HAUSWEIN WEISS

Crnogorski Chardonnay 9.90

stillvoll und elegant - verspielte Frische  

Prosecco 8.90

Süss / Sauer gespritzt  8.90

Aperolspritz 12.90

BIER
Eichhof Stange 5.50

Eichhof Fl 5cl 7.50

Karlovacko 5.90

Sarajevsko 5.90

Tuzlansko 5.90

4.90

Tee
Diverse

Variatäten



Aperol Spritz 12.90

Der Klassiker der den Sommer definiert…
passt zu allem und erfrischt dich immer!

Hugo 12.90

Seine fruchtig süsse Note bringt immer gute Laune!

Scapegrace Gold Gin
mit Gemellii Tonic 15.90

Dieser Gin wird dich verzaubern. Er stammt von den 
Fusshügeln der eisbeckdeckten Südalpen Neuseelands 
und besitzt wahre Zauberkräfte…

Sharish Blue Magic Gin 
mit Gemellii Tonic 15.90

Dieser Gin ist ein Meisterwerk von Antonio Cuco aus Portugal. 
Zu den Wachholdernbeer, Zimt, Ingwer gehören viele verschieden 
hochwertige Produkte um diese Geschmacksexplosion zu erzeugen.

Jack’s Spritz Lime 14.90

Herrlich erfrischend und zitrong. Dieser Drink 
weckt prickelnde FerienGefühle. Gönne es dir!

Scapegrace Gold Gin
mit Gemellii Tonic 15

weckt prickelnde FerienGefühle. Gönne es dir!

90

90

Cocktail 



RAKIJA 2 CL

Epoha Klasika 8.90

Pflaumen/Slijva Rakija,
mit charismatischer Mandelnuss Geschmacksnote

Epoha Romantika 8.90

Williams/Williamka Rakija,
fruchtig & frische Zitrus Aromen

Epoha Impresija 9.90

Aprikosen/Kajsija Rakija,
süsser und fruchtigere Ananas Geschmack,
gepaart mit aromatischem Aprikosen Geschmack 

Epoha Renesansa 10.90

Quitten/dunja Rakija,
der sogenannte edle Tropen, 
eine filigrane Struktur mit scharfen Geschmacks Noten 

Uteha Nasa 11.90

Pflaumen/Slijva Rakija,
hochwertiger, drei Jahre im Fass gereifter Brandy,
Zarte Struktur mit Karamell GeschmacksNote 

Aperolspritz Virgin 10.90

sommerliche Frische mit einem Hauch Orange

Hugo Senna 10.90

Frische Minze trifft auf fruchtige Limette 
und süssen Holundersirup. Für die richtige Portion 
Spritzigkeit sorgt alkoholfreier Sekt

Gin Tonic Zero 11.90

Die perfekte Balance von Süsse, Säure, Bitterkeit 
serviert mit Gemmelli Tonic du wirst es lieben....

90

90

90

90

9090

mocktail 



Jack‘s Story

Ich liebe Fleisch! Deshalb habe ich mich 2004 entschlossen, 
meinen damaligen Beruf aufzugeben und ein kleines Restaurant 
zu eröffnen. Meine Mission: Die besten Cevap in ganz Europa 
servieren! Die Auswahl der Zutaten ist für mich das A und O. 
Meine Cevap mache ich aus reinem Schweizer Rind�eisch. Für 
meine hausgemachte Kajmak-Sauce verwende ich Rahm von 
einem Bauern aus der Region. Und auch das Gemüse und die 
Salate kaufe ich von Lieferanten, die ich persönlich kenne. 

Wie schmeckt dir das Hausbrot, das zu den Cevap serviert wird? 
Es ist mein ganzer Stolz, denn ich backe es jeden Tag selber in 
meiner eigenen Backstube. Frische und Qualität lassen sich eben 
durch nichts ersetzen. 

Ich freue mich, dass du heute mein Gast bist. Wie hat es dir 
geschmeckt? Lasse es mich wissen, entweder persönlich oder 
schreibe mir eine Nachricht auf info@cevap.ch oder hinterlasse 
einen Kommentar auf den Sozialen Medien.. 

Folge uns auf:

Herzlich,

Jack

Hausgemachtes Brot
Eigenproduktion

Milch und Gemüse
Familie Schmied-Niederberger

Schweizer Rindfleisch
Gattiker Fleisch, Freienbach

Schweizer Kalbsleber
Gattiker Fleisch, Freienbach

Herkunftsdeklaration

Allergene
Für Informationen zu Allergenen
in den einzelnen Produkten
wenden Sie sich an unser Personal.

Preise
Alle Preise
in Schweizer Franken
inkl. MWST.


